
Dott. Piero Vio - SISTEMI VETERINARI DI CONTROLLO E PREVENZIONE

Dott. Paolo Antonetti - RISCHI SANITARI CONNESSI AL CONSUMO DI PRODOTTI ITTICI

AZIENDA ULSS n.3 Serenissima
Dipartimento di Prevenzione – Distretto del Veneziano 
UOC VETERINARIA AREA B
DIRETTORE Dott. PIERO VIO

Malattie trasmissibili dai prodotti della pesca all'uomo

giovedì 5 ottobre 2017 

Sala Convegni Caterina Boscolo – OMCEO Venezia – Via Mestrina, 86 Venezia Mestre



La mission dei servizi veterinari è garantire la tutela della salute pubblica, intesa
come protezione dell'uomo nei confronti di patologie direttamente o indirettamente
correlate con gli alimenti, gli animali e l'ambiente e la tutela della salute e del
………………
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▪RISCHIO FISICO

▪RISCHIO CHIMICO

▪RISCHIO BIOLOGICO
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L’Istamina/Istaminosi/La Sindrome Sgombroide per Consumo di Pesce 
Azzurro(Alici, Sarde, Sgombri, Tonni), ma anche di Pesce Serra/Limone.  



E’ una Grave Intossicazione Alimentare che si Manifesta 
come una Forma Allergica con Sintomi Variabili sino 
alla Morte per Soffocamento. E’ causata da una 
Biotossina(Sostanza Istamino-Simile), che somiglia 
all’Istamina=Ormone dei Mammiferi che Attiva le 
Reazioni Infiammatorie/Allergiche. Questa Biotossina è: 
Inodore, Insapore, Resistente alla Cottura e alla 
Digestione Gastrica, anzi si Assorbe già nello Stomaco 





. 2- Interruzione, Specie se Ripetuta, della Catena del Freddo -dall’Acquisto 
fino all’Ultima Vendita/Uso in Cucina- di tali pesci 



Sezionamento/Sfilettamento dei pesci con lo Stesso Coltello usato per la Loro 
Sbranchiatura/Eviscerazione; Manipolazione delle Carni/Fette con le Mani 
Sporche da Eviscerazioni di Altri Pesci, da Movimentazione di Lumache di 
Terra/Bovoletti, di Contenitori/Attrezzi Imbrattati, da Uso della Toilette e
Non Ben Pulite);
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AZIONI PREVENTIVE RISCHI

▪ - Formazione e aggiornamento del Titolare e di tutto il Personale (specialmente di quello 
scelto per incarichi specifici e formalizzati);

▪ - Qualifica dei Fornitori;

- Controllo della Documentazione di Arrivo;

▪ - Identificazione dei Prodotti;

▪ - Monitoraggio dei Fornitori (periodico annuale, con campioni);

▪ - Mantenimento catena freddo;

▪ - Evitare Contaminazioni:

• Dirette (cattiva manipolazione);

• Indirette/crociate (es. “nero”; lumachine da terra;  appoggio diretto sul pavimento;       
mescolamento prodotti; camminamenti).
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